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10:00 - BENVENUTO E PRESENTAZIONE
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Dott. Emilio lvano GERMANO

Presidente Cons dei Tecnologi Alimentari Regione Mofise

La Scuola promuove il benessere: SALUTO Al CONVENUTI

ALIMENTI SALUTE T
E AMBIENTE -

gi Alimentari

“La figura professionale del T.A. nel territorio nazionale
ed europeo”

Dott.ssa Sabrina DE CAMILLIS

Espertoc Za Alimentare - Ministero del

“Il ruolo del T.A. nelle Istituzioni Pubbliche e Private”

Emanuele MARCONI

e Alimenti

“| Corsi di studio di Scienze e Tecnologie Alimentari
nel nuovo assetto delle Universita: dalle Facolta ai
Dipartimenti *

Dott.ssa Maria Letma CIALLELLA

one U.O.C.
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2 8 M A G G | 0 2 0 ‘I 4 “La necessita di garantire Cibi e Ambienti sani”

Ore 09:30 - 12:30 Prcaf Pasqual? Marco ROMANO

“Prove sperimentali e campo di orientamento varietale

\%/ CASTELLO PAN DO NE nell'azienda agraria sperimentale ITAG per ottimizzare

- e valorizzare le produzioni olivicole molisane”
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Snualie’]

CHIUSURA DEI LAVORI

12:30 - PERCORSO DEL GUSTO - CENTRO STORICO DI VENAFRO
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