L’HACCP: Analisi del Rischio e Gestione della
documentazione
Audit al Sistema di Autocontrollo Igienico-Sanitario
09-10 Giugno 2016 Dr A. Poglio

Programma

Obiettivi
Strumenti Legislativi:
09 Giugno 2016

Ore 9,00-18,00

v Pacchetto igiene e norme collegate

v' Codex Alimentarius
- PRP e PRP_operativi
-Analisi dei pericoli e I’individuazione
dei punti di controllo critici (CCP)
Validazione: Riesame del Sistema
Gestione dell’emergenza nella sicurezza

alimentare:
-RASFF
-Ritiro e richiamo

Il sistema documentale
L’attivita pratica

10 Giugno 2016

ore 9,00-18,00

v' Manuale, procedure, istruzioni
operative e registrazioni

v" Casi studio

v' Esercitazioni: Identificazione dei
pericoli, Audit e Rintracciabita

v" Test scritto

Sede
Aula Maggiore
Facolta di Scienze Agrarie e Alimentari
Universita degli Studi di Milano —
Via G. Celoria n. 2 20133 Milano

Segreteria organizzativa A&Q
Destinatari I partecipanti potranno iscriversi on line al
corso collegandosi al sito www.poloag.it
Quota di partecipazione:
300 euro + (22% IVA)
Quota Tecnologi iscritti all’Ordine
240 + (22% IVA)

Quota studenti Facolta di Scienze Agrarie e

Alimentari Universita Studi Milano

150 euro + (22% IVA)

11 corso & accreditato presso il Consiglio
dell’Ordine Nazionale del Tecnologi

Alimentari per il rilascio
di 14 CFP




